
气调贮藏实验设备



气调实验如何
让您在生产中

受益？

水果贮藏实验的目的是了解水果在贮藏和货
架期的采后行为表现。

高价值水果商业贮藏利润丰厚，但采后问题
造成的损失也不容忽视。

开展水果气调研究有助于发现商业贮藏中的
品质损失问题。实验中产生的数据可用于实
际应用，更新升级水果的贮藏条件，逐步完
善贮藏方案，使您的实际收益最大化。



气调贮藏实验设备选项
可开展各层级的研究

多重柜式单元

帐式小容量单元

帐式大容量单元

箱式实验单元

气调测试室



帐式大容量单元

为什么选择帐式大容量单元？

▪ 大容积：

800kg水果/单元

▪ 动态气调ACR系统可用

▪ 通过取样袖套轻松进行

贮藏期果品检测

使用客户：

EastPack新西兰



所需组件

▪ 帐式大容量单元&取样袖套
▪ “我的水果”控制软件
▪ 氮气注入系统
▪ 二氧化碳注入/脱除系统
▪ 乙烯脱除系统
▪ 氧气注入系统
▪ 温度监控
▪ 相对湿度监控
▪ 数字气压测量

帐式大容量单元&水果取样袖套 “我的水果”控制柜&触屏

氮气注入系统 二氧化碳&乙烯脱除 温度&相对湿度&气压监控



提供实验计划指导



测试期间数据记录
保持与客户互动

呼吸商 & 含糖量

呼吸商 & 乙醇产生量

呼吸商 & 氧气浓度



硬度 & 呼吸商

氧气 & 二氧化碳浓度

vs 乙醇产生量

测试期间数据记录
保持与客户互动



多重柜式单元

▪ 1-2 m³ 容积：100-200kg水果/单元
▪ 由技术人员和水果专家操作
▪ 精确的空气循环
▪ 各单元独立温度、相对湿度控制
▪ 乙二醇冷却系统
▪ 小型商业房间模拟

使用客户：

八个带有独立制冷的实验单元



气调测试室

▪ 终身使用水果研究设施
▪ 量身定制的研究中心
▪ 由技术人员和水果专家操作
▪ 多功能:

➢ 冷却室
➢ 气调室
➢ 催熟&褪绿室
➢ 货架期室

气调室

使用客户：

失水测量仪

气调室内部



使用客户：

研发中心
设计图纸



始于1999 - 2022仍然活跃

内置箱式气调单元
项目目的：
▪ 测试当地水果在气调条件下的基本

耐贮性
▪ 与农业大学和潜在客户合作，促进

投资
▪ 气调贮藏与技术操作基础知识转移

移动气调实验站项目



使用客户：

箱式实验单元

▪ 1 m³ 容积：150-200kg水果/单元
▪ 由技术人员和水果专家操作
▪ 精确的空气循环
▪ 中央冷却系统
▪ 独立控制：

➢相对湿度
➢压力
➢氧气&二氧化碳&乙烯
➢呼吸作用（动态气调ACR）



部分代表案例展示

❑ 箱式实验单元
WFBR 瓦赫宁根大学研究中心
斯泰伦博斯大学
ExperiCo 园艺研究所
广西平南县农文旅
Tatura 维多利亚农业研究所
InHort 英霍尔特园艺研究所

测试产品:
苹果、梨、猕猴桃、芒果、石榴、
甜瓜、樱桃、蓝莓、蔬菜等

❑ 帐式小容量单元
费萨拉巴德大学
塔尔卡大学
阿克德尼兹大学

测试产品:
苹果、芒果、柑橘、香蕉、石榴、
番茄、无花果等

位置
荷兰
南非
南非
中国
澳大利亚
波兰

位置
巴基斯坦
智利
土耳其



❑ 多重柜式单元
费萨拉巴德大学
塔尔卡大学
阿克德尼兹大学
PPO 瓦赫宁根研究中心

测试产品:
苹果、芒果、柑橘、香蕉、
石榴等

❑ 帐式大容量单元
Eastpack 采后中心
Van Amerongen
ExperiCo 园艺研究所

测试产品:
阳光金果猕猴桃，苹果等

❑ 气调测试室
瓦赫宁根 PPO研究中心
Van Amerongen

测试产品:
蓝莓、苹果、梨、樱桃、猕
猴桃等

位置
巴基斯坦
智利
土耳其
荷兰

位置
新西兰
荷兰
南非

位置
荷兰
荷兰

部分代表案例展示
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气调贮藏效果展示



研究成果是最适合您产品的贮藏方案

系统自动执行贮藏方案

贮藏方案“我的水果”控制系统









Onion



扫码观看气调新阶段
网络研讨会

气调保鲜科技

气调室

制冷

帐式贮藏 “我的水果”控制系统

气调设备

动态气调ACR

气调实验设备

研发创新


